James Kitchen
Assortiment 2025

Rendang Daging onze hardloper. Indonesisch stoofvlees met o.a. kokos,
citroengras en onze huisgemaakte boemboe

Rendang Jackfruit (v) De vegan versie van onze rendang daging, gemaakt van
0.a. jackfruit

Original beef stew Perfect voor patatje stoofvlees, onze eigen creatie malse
runderstoof

Mexican beef Barbacoa Mild Pittige en kruidige runderstoof met rokerige pepers en
vol van smaak

Mexican Barbacoa (v) De vegan versie Barbacoa van gepofte knolselderij en
jackfruit

The Harvest Burger (v)  Groen en puur. Denk aan doperwt, munt, kikkererwt,
koriander en meer (30st.)

Cajun Chicken Kruidige gebraden kipspiesen, in verschillende gewichten
te bestellen

Satay Chicken Sous-vide gegaarde kipsaté, in verschillende gewichten te
bestellen

Pulled Chicken Langzaam gegaarde pulled chicken van dij met barbecue
smaak

Pulled Pork Langzaam gegaarde en op appelhout gerookte pulled pork
met BBQ rub

Buikspek gerookt Hele buikspek, gepekeld op oosterse wijze, met dry-rub en
14 uur gerookt

Buikspek sous-vide Halve buikspek gepekeld op oosterse wijze, met dry-rub en
sous-vide gegaard

Pastrami Graan gevoerd rundvlees met dry-rub, gepekeld, kort
gerookt en langzaam sous-vide gegaard

Brisket Graan gevoerd rundvlees, gepekeld, 16 uur gerookt, met
donkere bark

Spareribs Gemarineerd en langzaam gegaard, naar keuze stevig of
‘fall of bone’

Maatwerk White label

In opdracht creéren we gerechten op maat. Van diverse
vleesbereidingen en vegetarische gerechten tot verse soepen en We kunnen alles onder eigen
sauzen. Denk bijvoorbeeld aan blanquette de veau, boeuf label leveren.
bourguignon, chili con carne of Tom Ka Khai

Voor informatie en bestellingen
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